
 

 

 

 

 

 

Tageskarte 

 

Vorspeise  

Melanzanibruschette  A, L, O 

mit Oliventapinade 9,50 
Gebeiztes Lachsforellenfilet vom Loenhard Trixl  A, L, O 

mit Sahnekren, Toast und Butter 14,50 
 

 
 

Hauptspeisen 

 

Tafelspitz A,C,G,L,O                                                                                                                                           

mit Röstkartoffeln und Cremespinat und Apfelkren                                                      
25,50 

Tiroler Burger A, G, L, O >echt guad< 
Rinder-Pattie, Bergkäse, Salat Tomaten und ein paar geheime 

Zutaten  im Vinschgerl 18,50 
 

Graukäse Parmesan Risotto A, G, L, O,P                                                           

Schwarzbrotchip 17                                                                                                               

...mit lauwarmen Forellenfilet 24 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Spe isekarte  

Vorspeisen 

Creme Brulée vom Kleinen Stinker A, G, H, M, O                                                                   

im Brotlaib serviert; milder „Camembert“ vom „Wilder Käser“ mit Preiselbeer u. 
Chutney, Walnüsse, Blattsalat – für 2 Personen                                                             
20 

Gemischter Salat A, L, M, O                                                                                                          

6,50 
Gemischter Blattsalat M, O                                                                                         
5,60  

Salat mit Ziegenkäse im Speckmantel A, F, O                                                     
mit Rucola und Cherry Tomaten 12,50 

                   Suppen 

Rindsuppe A, C, G, L                                                                                                                            

mit Frittaten oder Leberknödel                                                                                       
6 

Tomatencremesuppe oder Knoblauchcremesuppe O, G, L 

6,80 

Warme-Vorspeise 

Gebackene Champignons A, C, M, O 
Zitronen- Petersiliencreme, Römersalat,  
…Vorspeisen Portion 8,50 
...größere Portion 10,50 

 

 

 



 

 

 

 

 

  

 Hauptspeisen  

 
„Pfeffersteak“ A, C, G, M, O 
Rinderfilet Cognac-Pfeffersauce oder Kräuterbutter 
mit Bohnen im Speckmantel und Bauernpommes 
46 

 
Schweinefilet im Speckmantel an Calvados Sauce A,C,G                                                                       

gedünstete Apfelscheiben, Wilder Broccoli und Röstinchen                                                              
23 

 
Sparerips  D, G, O 

Fry’n Dip Kartoffelstreifen und eingelegten Gemüse, Coleslaw, Dip 
ca. 15 min.                                                                                                       
21 

Kalbsrahmgulasch A,C,G 

Hausgemachte Spatzl ‘n, Sauerrahm 
24,90 

Tiroler Pasta A, G, C 
mit Zwiebel, Speck, Cherry Tomaten,  
Champignons an Sahne Sauce 
16,90 

Tiroler "Almpfandl" C, G, P 
Schweineschnitzel mit Champignons und Käse 

überbacken dazu Speckrahmspätzle 
20 

Tiroler Leber (vom Schwein) A, G, L, O 
Speck, Äpfel, Röstzwiebel, Butterreis 
20 

Unser Hendl-Klassiker 
 

Steirisches Backhendl im Körberl A, C, G, L, M, O 

Erdäpfelsalat, Preiselbeeren 
auf Wunsch auch ohne Haut möglich, ca. 20-25 min. 

(gerne auf Bestellung zum Mitnehmen) pro Person 15 / 2 Personen 30 
 
 

 

 
 



 

 

 
 

 
 
 

Klassiker 
 
 

Zwiebelrostbraten A, C, G, L, O 

Speckbohnen, Serviettenknödel                                                                                                               
23 

Wiener Schnitzel vom Kalb A, C, G 
Petersilienerdäpfel, Preiselbeeren 

26 
Wiener Schnitzel vom Schwein A, C, G 
Pommes frites, Preiselbeeren 
18,50 

Cordon Bleu 
mit Pommes frites A,C,G,L,M,O,P 

22,50 
Grillteller nach Art des Hauses M, N 
3 Sorten Fleisch, Kl. Würstel, Tomaten, Speck, Kräuterbutter, 
Röstgemüse und Pommes frites                                                                                   
24,50 
 

Vegetar isches 

 

Pasta Mediterrane  A, G, L, O, C 
mit Gemüse und Tomatensauce, Rucola  
15 

Spinatknödel  A, G, L, O, C 
mit Butter und Parmesan, dazu grüner Salat  

14,50 
Käsespätzle A, G, L, C 

mit Krautsalat  
15,50 

Hausgemachte Gnocchi A,C,G,L,O                                             
mit Schmortomaten, und Spinat  

15 
 
 

 
 
 



 

 

 

 

K inderkarte 

Chicken  Nuggets A, C, G  9 
 

Fischstäbchen mit Pommes frites D, G, C   9  
 

Wiener Schnitzel mit Pommes A, C  10  
 
Kleine Pizza Margarita A, C, F, G  10  
 
Spaghetti Bolognese A, C, G, O 8,50  

 
Würstl mit Pommes A, C, G  7  

 
Spätzle mit Rahmsauce O,P  7  
 
Marillen Palatschinke O,C,G    6                            Kugel Eis 1,80 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 

 

 

Desserts 

 
Salzburger Nockerl A, C, G 
für 2-3 Personen, ca. 20 min. 
14 

Palatschinken A, C, G                                                                                        

Preiselbeer- oder Marillenmarmelade 

7,50 
Eis Palatschinken A, C, E, F, G, H, N 
Vanilleeis, Schokosauce  
8 

Affogato Al Caffè („Ertrunken im Kaffee“) 

                  eine Kugel Missi Vanilleeis mit Espresso Cald‘oro  
6 

 

Verdauungsschnapserl 

 

               Grafensteiner Edelbrand 
eine Kostbarkeit aus der Privatbrennerei  
Gebhart Hämmerle  
7 

Grafensteiner Kriecherl 
wilde Pflaume vom Gölles 

7 
Diplomatico 
Exklusiver Rum aus Venezuela,  
in Whisky-Fässern gereift  
4,50 
 
 
 
 
 



 

 

 
 

Eis und Kuchen 

Steirische Heimatliebe A, C, G, F 
Kürbiskern-Krokant Eis, Vanilleeis,  
Eierlikör, Sahne, Kernöl, Kürbiskernkrokant  
8 

Misssi Eisbecher „Schwarzwälder Kirsch“  
mit marinierten Sauerkirschen, Schokoküchelchen,  

Schoko Crumble und Sahnehäubchen 
8 

Geeister Apfelstrudel A, C, G, H, O 
Apfelstrudeleis, Vanilleeis, Haselnusseis, 
Rum- Rosinen, Sahne, Strudelblätter, Apfelragout  
8 

Heiße Liebe A, C, G, F 
Vanilleeis, Himbeeren, Sahne 

7 
Coup Dänemark A, C, G, F 
Vanilleeis, Schokoladensauce, Schokoladenspäne  
7 

Einzelne Kugeln 
Vanille, Schoko, Kürbiskern-Krokant, Haselnuss, 

Joghurt- Kirsche, Zitrone, Erdbeere 
1,80 

Eiscafé mit Sahne   
7,50 

Affogato Al Caffè („Ertrunken im Kaffee“) 

eine Kugel Missi Vanilleeis mit Espresso Cald’oro 
6 

 
Apfelstrudel mit Eis und Sahne 7,50  
Topfenstrudel Eis und Sahne 7,50 
Schokokuchen mit Eis und Sahne 7,50 
 

 
 

 
Allergenkennzeichnung in  D/E/F/I 

A Glutenhaltiges Getreide, glutenous cereals , céréales glutineuses , cereali continenti glutine B Krebstiere shellfisch crabe gamberi C Eier eggs oeufs 
uovi D Fische fish poisson pesce E Erdnuss peanut arachide arachide F Soja soy graine de soja soia G Milch/Laktose Milk/lactose Lait/lactose 
Latte/lattosio H Schalenfrüchte ediblenuts Fruitspeler fruttabuccia L Sellerie celery céleri sedano M Senf mustard moutarde senape N Sesam sesame 
sésame sesamo O Schwefeldioxid/Sulphite sulfuredioxide/sulphite Ledioxyde de soufre/sulfite  anidridesolforosa/solfito P Lupinen lupine lupine 
lupino R Weichtiere mollusca mollusque mollusco 

 


