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SPRITZIG & SPRUDELND
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GENIEBEN SIE UNSERE ERFRISCHENDEN KLASSIKER, DIE PERFEKT IN DEN TAG STARTEN
ODER DEN ABEND AUSKLINGEN LASSEN. LASSEN SIE SICH VON UNSERER AUSWAHL

BEGEISTERN!

* . CREMANT DE BOURGOGNE“ CHARDONNAY 2021 6

*IMONCELLINI LIMONCELLO / SEKT / ORGANIK
BITTERLEMON 7,10

*NEGRONI 9

*SCHLUMBERGER ROSE ON ICE 5,90

*SCHILEROL SPRITZIGE STEIRER 7,10

*NOSNA SPRITZER / PROSECCO / MANGO 7,10

*WILD BERRY ROSE WILD BERRY TONIC / ROSE 7,10

ZERO—VARIANTEN / ZERO & CooL
TeEA ROYAL / BEEREN/ KRAUTER / HOLUNDER / HONIG 5,30
CAMPARI ORANGE / SODA 5,20

APEROL ORANGE / SODA 5,20
SANBITTER SAN PELEGRINO / SoDA 5,20




Vorspeisen:

Beef Tartar | Aioli | Ei | Osmose Kartoffel 19
Ceviche | Zitrus | Mais | Buttermilch 18
Variation von der Roten Beete | Ziegenkase | Niisse 16
Gedeck / Brot / Aufstrich / Olivensl 5

Salat:

Bunte Salatschissel 6
Griune Salatschiissel 4

Suppe:

Rindersuppe
Frittaten 7
Bratknédel / Kaspressknoddel 8
Barlauch Schaumsuppe / Brot / Sahne 8




Hauptspeise:

Wiener Schnitzel vom Kalb / Petersilienkartoffel 30
Wiener Schnitzel vom Schwein / Petersilienkartoffel 19

Backhend| / Karoffel-Vogerl Salat 22

Rostbraten / Piree / Speckbohnen / Jus 30
Spanferkelstelze / Krautsalat / Senf / Mushi 26

Zander / Quinoa / Spargel / Dashi Beurre Blanc 28
Saibling / SuBkartoffel / Fenchel / Barlauch 27

Bunter Salat / Kaspressknodl 19
Bunter Salat / Garnelen 22

Schlutzkrapfen / Braune Butter / Parmesan / Rucola 19
Pasta aglion olio 19

Dessert:

Schokoladen Soufflé / Erdbeeren / Vanille 12
Kaiserschmarrn / Zwetschkenréster / Rumrosinen 14
Palatschinken / Eis oder Marillenmarmelade 8
Affogato 6,80

Salzburger Nockerl gerne wenn’ s die Zeit erlaubt




